
 

 

 

  

IL RISTORANTE 
D A L L E  0 8 P M  A L L E  1 1 P M

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

27  

25  

27  

23  
 

 

15  

 

15  

20  

 

 

15  

 

 

14  

 

40  
 

 

25  

ANTIPASTI  

BATTUTA CON UOVO DI  QUAGLIA  
F IL E T TO  D I  B L A C K  A N G U S,  SA L E  M A D O N ,  P E P E   

E D  O L IO  SE R V I TA  C O N  TU O R L O  D I  Q U A G L IA  ( 3 )   

INVOLTINO DI  VERZA E  CAPRIOLO  
SU  F O N D U TA  D I  M A L G A ,  C R U M B L E  D I  P A N E  N E R O  

E  C A N N E L L A * ( 1 )  

SELEZIONE DI  PROSCIUTTO CRUDO  
“B A G A T TO ”  1 8  M E S I  

GRAN MISTO MARE  
SE L E Z IO N E  D E L  G IO R N O  D I  M I STO  M A R E  TR A  

C O TTO  E  C R U D O  * ( 2 ) ( 4 ) ( 1 4 )  

CAPESANTE GRATINATE  
A L  P A N K O ,  N O C C IO L E  E  Z E ST  D I  L IM O N E  * ( 1 ) ( 8 ) ( 1 4 )  

 

 

SECONDI  P IATTI  

MANZO 

1 8 0 G  F IL E T TO  A L  P E P E  V E R D E  E  R O SM A R IN O  ( 7 )  

1 8 0 G  F IL E T TO  A L L A  P L A N C IA  C O N  SA L E  M A L D O N  

1 8 0 G  F IL E T TO  A L L A  SE N A P E  E  M E L E  ( 1 0 )  

POLPO 
TE N TA C O L O  D I  P O L P O  C O N  S A L SA  TZ A TZ IK I  

A L L ’A R A N C IA  * ( 7 )  

MAIAL INO IBERICO BRASATO  
C O TTO  A  B A S SA  TE M P E R A TU R A  C O N  SA L SA  D I  

R IB E S  * ( 7 )  

POLLO 
SO V R A C O SC IA  D I  P O L L O  D I SO SSA TA  A L L A  SE N A P E ,  

M IE L E  E  M A N D O R L E  ( 8 ) ( 1 0 )  

 

CONTORNI  

PATATE A L L A  “V E C IA ”  M A N I E R A  

RADICCHIO ROSSO A L  F O R N O  

INSALATINA M IST IC A N Z A  

ZUCCHINE SA L TA TE   

PANE  E  B U RR O  SA L A TO  D E L  P A N IF IC IO   

 

4.5  

5 

4 .5  

5  

3  

DOLCI 

TIRAMISU’  
F A TTO  IN  C A SA  C O N  U O V A  E  M A SC A R P O N E  ( 1 ) ( 3 ) ( 7 )  

BABA’  
A L L A  N A P O L E TA N A  IM B E V U T O  N E L  R U M  ( 1 ) ( 3 ) ( 7 )  

CUORE DI  C IOCCOLATO 
TO R T IN O  D I  C IO C C O L A TO  C O N  C U O R E  M O R B ID O  E  

TO P P IN G  D I  C IO C C O L A TO  ( 1 ) ( 3 ) ( 7 )  

 

6 
 

7 
 

6 
 

 

C o m u n i c a t e c i  l e  v o s t r e  i n t o l l e r a n z e  e / o  a l l e r g i e  e d  i l  

p e r s o n a l e  q u a l i f i c a t o  s a r à  i n  g r a d o  d i  a i u t a r v i  
C O P E R T O  2 , 5  

4  

3.5  

5  

5  

SOFT DRINKS 

ACQUA MINERALE G O C C IA  D I  C A R N IA  1 L  

BIBITE A C Q U E  TO N IC H E ,  C O L E ,  TH E  e t c .  

B IRRA ARTIGIANALE B IR R IF IC IO  C I TTA V E C C H IA  

AMARI TO SO L IN I ,  A V E R N A ,  P E L IN C O V A C  e t c .   

COCKTAILS 
DALLE 18 – FROM 6

PM 
Classics & Long Drinks   10-15 
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PRIMI PIATTI  

RIGATONE ALLA CARBONARA  

CLASSICA:  
U O V O ,  P E C O R IN O  R O M A N O  E  G U A N C IA L E  ( 1 ) ( 3 )  

D I  MARE:  
U O V O ,  P E C O R IN O  R O M A N O  E  TA R TA R E  D I  

P E SC E  D E L  G IO R N O *  ( 1 ) ( 2 ) ( 3 ) ( 4 ) ( 1 4 )  

VEGETARIANA:  
U O V O ,  P E C O R IN O  R O M A N O  E  Z U C C H IN E  ( 1 ) ( 3 )  

GNOCCO 
A L  SU G O  D ’A N A TR A  E  P O L V E R E  D I  G IN E P R O * ( 1 )  

TONNARELLO 
A L  R A G U ’  D I  M A R E  E  STR A C C I A TE L L A * ( 1 ) ( 2 ) ( 4 ) ( 1 4 )  

RAVIOLONE 
R IP IE N O  D I  F U N G H I  P O R C IN I  C O N  F O N D O  

B R U N O * ( 1 )  



 

 

 

 

POSSIBILI ALLERGENI CONTENUTI NELLE PREPARAZIONI 

 

1 / Cereali che contengono glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 

e prodotti derivati, con alcune eccezioni. 

2 / Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

3 / Uova e prodotti a base di uova. 

4 / Pesce e prodotti a base di pesce (tranne la gelatina o la colla di pesce usate come supporto per 

preparati di vitamine o come chiarificanti nella birra e nel vino). 

5 / Arachidi e prodotti a base di arachidi. 

6 / Soia e prodotti a base di soia con alcune eccezioni. 

7 / Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio). 

8 / Frutta a guscio (mandorle, nocciole e noci sono le più comuni). 

9 / Sedano e prodotti a base di sedano. 

10 / Senape e prodotti a base di senape. 

11 / Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.  

12 / Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg. per chilo o per litro. 

13 / Lupini e prodotti a base di lupini.  

14 / Molluschi e prodotti a base di molluschi.  

 

** Alimento sottoposto ad abbattitura a termini di legge. 

* Alimento congelato a bordo dell’imbarcazione di pesca.  

All.: 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14. Allergeni da tabella regolamento 1169/2011. 

Scannerizza il codice QR e raccontaci la tua 

esperienza su Tripadvisor! 


